
Estimados papás,  
En primer lugar, 

agradeceros haber 

confiado en Complejo 

París para la celebración 

de un evento tan 

especial, como es la 

comunión de vuestro 

hijo/a. A continuación 

os detallamos los pasos 

a seguir para que el 

evento salga a la perfección. 

Para formalizar la reserva es necesario, junto con la entrega 

ŘŜ ƭŀ ŎŀƴǘƛŘŀŘ ŘŜ олл ϵ Ŝƴ ŜŦŜŎǘƛǾƻ Ŝƴ ŎƻƴŎŜǇǘƻ ŘŜ ǎŜƷŀƭΣ 

indicar la fecha y horario del evento, el nombre del niño/a, 

número de invitados aproximados, teléfono de contacto y el 

salón elegido (la elección del salón está sujeta a 

disponibilidad).  Para esta visita es necesario pedir cita en el 

correo electrónico eventos@complejoparis.com o en el 

teléfono 925 512 787. Nuestro horario de atención al público 

es de 09:00 a 

21:00 horas.  

Nuestro 

próximo 

encuentro 

tendrá lugar 

10 días antes 

del evento 

aproximadamente, y como anteriormente, trabajamos bajo 

cita previa. En ella, será en la que concretemos todos los 

detalles:  

- Fijaremos el número de invitados adultos y niños (siendo 

éste el mínimo de comensales a abonar). Este número 
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no se podrá modificar pasado el miércoles anterior al 

evento. 

- Concretaremos una hora aproximada de llegada al 

Complejo. 

- Tomaremos nota del menú elegido para los invitados, 

indicando todas las 

alergias o 

intolerancias 

alimenticias para 

adaptar el menú a 

cada invitado. 

- Escucharemos 

todas vuestras dudas y os asesoraremos en todo lo que 

necesitéis, tanto en la elección del menú de los adultos 

con la opción de personalizarle a vuestro gusto 

intercambiando los diferentes platos de los menús, 

como la elección del menú infantil, pudiendo elegir el 

menú ya confeccionado de un único plato o añadiendo 

un surtido de ibéricos si preferís un menú infantil de dos 

platos. En este caso Ŝƭ ǇǊŜŎƛƻ Ŝǎ ŘŜ пн ϵΦ 

- Tomaremos nota si vais preferir sentaros con vuestro 

hijo/a en la mesa presidencial o si vais a sentar a los 

niños juntos en esta mesa.  

- También tomaremos nota de si habéis contratado el 

candy bar con nuestra empresa colaboradora o si 

necesitáis una mesa auxiliar para dejar vuestras chuches 

el mismo día del evento, que dependiendo del salón 

tendrá las medidas: 

- Salón Siena y Salón Elvira: mesa redonda de 120 cm. 

de diámetro. 

- Salón Terraza: mesa rectangular de 80 cm. X 45 cm. 

- Y por último, contamos con la posibilidad de contratar la 

tarta de presentación de nata (comestible) y el muñeco 

de comunión con un coste de 30 Euros. 



Una vez lleguéis al complejo el día del evento, encontrareis a 

la entrada a nuestros conserjes que os indicarán dónde 

aparcar vuestro coche en el lugar reservado que disponéis en 

la plaza principal (para el coche en el que llegue el niño/a). 

 

 

 

 

 

 

A las 13:30 h. se abrirá la cafetería. A las 14:00 h. se podrá 

acceder a los jardines y salones. En el hall de entrada, 

encontrareis a nuestros event planners quienes os indicarán 

la ubicación de vuestra mesa y os presentaran al personal 

que os va a atender durante el banquete. 

A las 16:30 horas comienzan nuestras actividades con la 

apertura del parque de bolas, pudiendo así los padres 

disfrutar de la 

sobremesa 

mientras los más 

pequeños se 

entretienen en 

nuestro parque de 

bolas. Allí les 

esperarán los 

monitores con un 

montón de actividades y juegos populares.  



A las 17:00 horas tiene lugar la apertura de la discoteca 

Paradis hasta las 21:00 horas. En su interior se encuentra una 

terraza donde están ubicados los castillos hinchables hasta 

las 20:30 horas, de manera que los papás puedan disfrutar en 

la disco 

mientras los 

niños se 

divierten en 

los castillos. 

Desde las 

17:00 a 19:00 

horas, en la 

terraza se 

encontrará un monitor realizando pintacaras y globoflexia a 

los más pequeños.  

A las 18:30 horas tendrá lugar el cierre del parque de bolas y 

todos los niños, junto con los monitores, acudirán a la 

discoteca a disfrutar de 

media hora de mini disco, 

donde padres e hijos 

podrán disfrutar de los 

bailes más divertidos con 

sus coreografías.  

Hasta las 19:30 horas podréis disfrutar en nuestros jardines 

de una tranquila sobremesa o simplemente una relajada 

charla mientras los niños disfrutan de las diferentes 

actividades. 

Si la comunión es en horario de cena, los horarios de las 

actividades serán: 

- Desde las 22:00 horas hasta las 00:00 horas tendrá lugar 

la animación infantil con juegos populares, pintacaras, 

globoflexia y el parque de bolas. 



- A las 00:00 horas se cerrará el parque de bolas y todos 

los niños junto con los monitores, acudirán a la discoteca 

a disfrutar de media hora de mini disco. 

- A las 22:30 horas tiene lugar la apertura de la discoteca 

Paradis hasta las 2:30 horas En su interior se encuentra 

la terraza donde están ubicados los castillos hinchables 

hasta las 2:00 h. 

Una vez finalizada la comida, se efectuará el pago del 

ōŀƴǉǳŜǘŜ ƳŜŘƛŀƴǘŜ ŜŦŜŎǘƛǾƻ Ƙŀǎǘŀ ǳƴ ƳłȄƛƳƻ ŘŜ нΦрлл ϵ ƻ 

cheque bancario a nombre de Hnos. Gamboa, SL. En este 

momento, se podrán adquirir tickets para la barra libre de sus 

invitados siendo su precio de: 

¶ мл ŎƻƳōƛƴŀŘƻǎ Ȅ сΣлл ϵ Ґ сл ϵ 

¶ 10 ǊŜŦǊŜǎŎƻǎ Ȅ нΣрл ϵ Ґ нр ϵ 

Los tickets podrán ser canjeados en la Discoteca o Cafetería. 

Los tickets no utilizados, se reembolsarán ese mismo día. 

Empresa colaboradora Candybar: Hansel y Gretel 

 mail: hanselygretel.org@gmail.com 

 web: http://www.hanselygretel.org 

 Teléfono y whatsapp.: 608 75 98 12 

 

 

 

Para cualquier consulta o aclaración, no dude en contactar 

con nosotros a través del teléfono 925 512 787 o de nuestra 

dirección de correo electrónico eventos@complejoparis.com 
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Ensalada de foie, jamón de pato  

con vinagreta de mango  y PX  

 
MARISCOS  
Langostinos cocidos al estilo tradicional  

 
CARNES  
Pierna o paletilla de lechal asada  
al estilo de Castilla con patata panadera  

 
REPOSTERÍA  
Tarta de San Marcos almendrada  

y cremoso de helado  

 
BODEGA  
Blanco D.O. ñLa Manchaò 

Tinto D.O. ñLa Manchaò 

 
BEBIDAS  
Refrescos, Cervezas, Aguas Minerales,  
Café, Infusiones, Licores y Espumoso  

  



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

SURTIDO DE ENTRANTES  

A COMPARTIR  (un plato para 4 personas)  

Surtido de ibéricos  

Pimientos del piquillo rellenos de bacalao  
Langostinos cocidos al estilo tradicional  
 

PESCADOS  
Lomo de merluza  

en salsa Parisién de almejas y gambas  

 
SORBETE DE MOJITO  

 
CARNES  
Asado de cabrito  
al estilo de Castilla con patata panadera  

 
REPOSTERÍA  
Tarta de San Marcos almendrada  
y cremoso de helado  

 
BODEGA  
Blanco D.O. ñLa Manchaò 
Tinto D.O. ñLa Manchaò 

 
BEBIDAS  
Refrescos, Cervezas, Aguas Minerales,  

Café, Infusiones, Licores y Espumoso  



 

Salmorejo cordobés  
con brocheta de la huerta  

y crujiente de jamón ibérico  

 
MARISCOS  
Langostinos y gambas  
cocidos al estilo tradicional  

 
PESCADOS  

Emperador  
en salsa Parisién de almejas y gambas  

 
CARNES  
Cordero deshuesado a baja temperatura  
sobre patata trufada y atadillo de 
trigueros   

 
REPOSTERÍA  
Tarta de San Marcos almendrada  

y cremoso de helado  

 
BODEGA  
Blanco D.O. ñLa Manchaò 

Tinto D.O. ñLa Manchaò 

 
BEBIDAS  
Refrescos, Cervezas,  Aguas Minerales,  
Café, Infusiones, Licores y Espumoso  



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

SURTIDO DE ENTRANTES  
A COMPARTIR  (un plato para 4 personas)  

Surtido de ibéricos  
Ensalada templada de patata ali -oli,  

pimientos asados y ventresca  
Lingote de foie al PX  

 
MARISCOS  
Langostinos cocidos al estilo tradicional  

 
SORBETE DE MOJITO  

 
CARNES  
Pierna o paletilla de lechal asada  
al estilo de Castilla con patata panadera  

 
REPOSTERÍA  
Tarta de San Marcos almendrada  
y cremoso de helado  

 
BODEGA  
Blanco D.O. ñLa Manchaò 

Tinto D.O. ñLa Manchaò 

 
BEBIDAS  
Refrescos, Cervezas, Aguas Minerales,  

Café, Infusiones, Licores y Espumoso  
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
Pimientos del piquillo  
rellenos de bacal ao 

 

MARISCOS  
Langostinos y gambas  

cocidos al estilo tradicional  
 
PESCADOS  

Emperador  
en salsa Parisién de almejas y gambas  

 
CARNES  
Solomillo ibérico albardado  
con p atata trufada y atadillo de trigueros  
 

REPOSTERÍA  
Tarta de San Marcos almendrada  
y cremoso de helado  

 
BODEGA  
Blanco D.O. ñLa Manchaò 

Tinto D.O. ñLa Manchaò 

 
BEBIDAS  
Refrescos, Cervezas, Aguas Minerales,  

Café, Infusiones, Licores y Espumoso  
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

SURTIDO DE IBÉRICOS  
Jamón, lomo, chorizo, salchichón  

y queso manchego  

 
SURTIDO DE FRITURAS  

A COMPARTIR  (un plato para 4 personas)  

Croquetas y calamares  

 
MARISCOS  
Langostinos cocidos al estilo tradicional  

 
CARNES  
Solomillo de ternera  
sobre  patata trufada  y atadillo de trigueros  

 
REPOSTERÍA  
Tarta de San Marcos almendrada  
y cremoso de helado  

 
BODEGA  
Blanco D.O. ñLa Manchaò 
Tinto D.O. ñLa Manchaò 

 
BEBIDAS  
Refrescos, Cervezas, Aguas Minerales,  
Café,  Infusiones, Licores y Espumoso  

 



 

 
 

Salmorejo cordobés  
con brocheta de la huerta  

y crujiente de jamón ibérico  

 
MARISCOS  
Langostinos cocidos al estilo tradicional  

 
PESCADOS  
Lomo de merluza  
en salsa Parisién de almejas y gambas  

 
CARNES  
Pierna o paletilla de lechal asada  

al estilo de Castilla con patata panadera  

 
REPOSTERÍA  
Tarta de San Marcos almendrada  

y cremoso de helado  

 
BODEGA  
Blanco D.O. ñLa Manchaò 
Tinto D.O. ñLa Manchaò 

 
BEBIDAS  
Refrescos, Cervezas, Aguas Minerales,  
Café, Infusiones, Licores y Espumoso  



 

Ensalada de bogavante y 
langostinos  

con vinagreta de pimiento del piquillo, 
remolacha y nueces caramelizadas  

 
PESCADOS  
Lomo de merluza  

en salsa Parisién de almejas y gambas  

 
SORBETE DE MOJITO  

 
CARNES  
Presa ibérica confitada  
sobre patata trufada  y atadillo de trigueros  
en salsa de vino tinto  

 
REPOSTERÍA  
Tarta de San Marcos almendrada  

y cremoso de helado  

 
BODEGA  
Blanco D.O. ñLa Manchaò 

Tinto D.O. ñLa Manchaò 

 
BEBIDAS  
Refrescos, Cervezas, Aguas Minerales,  

Café, Infusiones, Licores y Espumoso  



 

 
 

 
 

 
SURTIDO DE IBÉRICOS  

Jamón, lomo, chorizo, salchichón  
y queso manchego  

 
MARISCADA  
Cigalas, nécora, langostinos y gambas 

cocidos al estilo tradicional  

 
CARNES  
Lomo alto de ternera  

con patata trufada y atadillo de trigueros  

 
REPOSTERÍA  
Tarta de San Marcos almendrada  
y cremoso de helado  

 
BODEGA  
Blanco D.O. ñLa Manchaò 
Tinto D.O. ñLa Manchaò 

 
BEBIDAS  
Refrescos, Cervezas, Aguas Minerales,  
Café, Infusiones, Licores y Espumoso  



 
 

 

 
 

 
MARISCOS  
Langostinos y gambas  
cocidos al estilo tradicional  

 
PESCADOS  
Lomo de merluza  
en salsa Parisién de almejas y gambas  

 
CARNES  
Solomillo de ternera  
sobre patata trufada y atadillo de trigueros  

 
REPOSTERÍA  
Tarta de San Marcos almendrada  
y cremoso de helado  

 
BODEGA  
Blanco D.O. ñLa Manchaò 

Tinto D.O. ñLa Manchaò 

 
BEBIDAS  
Refrescos, Cervezas, Aguas Minerales,  

Café, Infusiones, Licores y Espumoso  

 


